
Passion Creole
Burgers | Sandwichs | Wraps
                    
THE V-BURGER (BEYOND MEAT - 100% VEGETARIAN) (180G)  
LE V-BURGER (PLUS BESOIN DE VIANDE - 100 % VÉGÉTARIEN) 
(180G)  
With cucumber, tomatoes, gherkins, cheese, caramelized onions, 
ketchup, mustard  
Avec concombre, tomates, cornichons, fromage, oignons caramélisés, 
ketchup, moutarde 

WAGYU BEEF BURGER / BURGER AU BŒUF WAGYU
Freshly ground wagyu beef, tomatoes, pickled gherkins, 
crispy lettuce, onion compote, fried egg, cheese and truffléed 
mayonnaise
Bœuf wagyu fraîchement haché, tomates, cornichons, laitue 
craquante, compotée d’oignons, œuf au plat, fromage et mayonnaise 
à la truffe

CHEESE BURGER / CHEESEBURGER
Freshly ground beef, tomatoes, pickled gherkins, crispy lettuce, 
onion compote, cheese and mustard-mayonnaise
Bœuf fraîchement haché, tomates, cornichons, laitue craquante, 
compotée d’oignons, fromage et mayonnaise à la moutarde

CAJUN CHICKEN BURGER
BURGER AU POULET STYLE CAJUN
Freshly ground chicken, cajun spice, tomatoes, avocado, crispy 
lettuce, onion compote, fried egg and honey mustard mayonnaise
Poulet fraîchement haché, épices cajun, tomates, avocat, laitue 
craquante, compotée d’oignons, œuf au plat et mayonnaise au miel 
et à la moutarde.

LE JADIS SIGNATURE LOBSTER BURGER 
BURGER DE HOMARD SIGNATURE LE JADIS 
Poached lobster with chives, fried onions, English cucumber, fresh 
tomato and truffléed mayonnaise
Homard poché avec ciboulette, oignons frits, concombre anglais, 
tomate fraîche et mayonnaise à la truffe

TRIPPLE DECKER CHICKEN CLUB SANDWICH
CLUB-SANDWICH TROIS ÉTAGES AU POULET
Roasted chicken, lettuce, onion, tomatoes, fried egg, chicken 
bacon and mayonnaise
Poulet rôti, laitue, oignons, tomates, œuf au plat, bacon de poulet et 
mayonnaise

LAMB WRAP / WRAP D’AGNEAU
Lamb kebab, spicy citrus fruit jam, onions, tomatoes, fresh mint 
and lettuce
Kebab d’agneau, confiture d’agrumes épicée, oignons, tomates, 
menthe fraîche et laitue

All sandwich, burgers & wrap are served with French fries   
Tous les sandwichs, burgers et wrap sont servis avec des frites   

Pasta / Pâtes
Make your pasta selection: Fettuccini | Penne | Spaghetti | Gluten 
free 
Faites votre choix de pâtes : Fettuccini | Penne | Spaghetti | Sans gluten

                    
ARABIATA  
Tomato, chilli, oregano
Tomate, piment, origan

CHICKEN CARBONARA   / POULET CARBONARA 
Chicken breast, chicken bacon, onion, white wine, eggs, cream 
and herbs
Poitrine de poulet, bacon de poulet, oignon, vin blanc, œufs, crème 
et herbes

BOLOGNAISE
Minced beef, carrots, onions, leek, celery, tomato puree, red wine
Bœuf hachée, carottes, oignons, poireaux, céleri, purée de tomates, 
vin rouge

Starters / Entrées                               
                    
MAURITIAN STYLE - WHITE FISH CEVICHE 
CUISINE MAURICIENNE - CEVICHE DE POISSON BLANC 
Thinly sliced fish fillet, coconut milk, kaffir lime, honey, olive oil, 
red chili, red onions, ground coriander seeds and watercress
Filet de poisson finement tranché, lait de coco, combava, miel, huile 
d’olive, piment rouge, oignons rouges, graines de coriandre moulues 
et cresson

BEEF PASTRAMI / PASTRAMI
Roasted onions, capers, gherkins, herbs & mustard sauce
Oignons cuits au four, câpres, cornichons, herbes et sauce moutarde

SEAFOOD GRATIN AND PALM HEART
GRATIN DE FRUITS DE MER ET CŒUR DE PALMIER
Seafood, palmheart, bechamel, mozarella cheese and fresh herbs 
from our garden
Fruits de mer, cœur de palmier, béchamel, mozzarella et aromates de 
notre jardin

OCTOPUS MAURITIAN STYLE  
POULPE À LA MAURICIENNE   
Char grilled octopus, red onions, tomatoes, green chili, fresh 
coriander, lime juice, lemon confit and cold pressed olive oil
Poulpe grillé sur charbon de bois, oignons rouges, tomates, piment 
vert, coriandre fraîche, jus de citron vert, citron confit et huile d’olive 
pressée à froid

SUMMER VEGETABLES ROLL    
ROULEAU DE PRINTEMPS AUX LÉGUMES    
Rice vermicelli, lettuce, cabbage, carrots, cucumber, jalapeno, 
herbs and tamarind sauce
Vermicelles de riz, laitue, chou, carottes, concombre, piment jalapeño, 
herbes et sauce au tamarin

TOMATO & MOZARELLA  

SALADE DE TOMATES ET MOZZARELLA  
Fresh buffalo mozzarella cheese, tomatoes, fresh basil, roasted 
pine nuts, pesto, roquette and balsamic dressing
Mozzarella de bufflonne fraîche, tomates, basilic frais, pignons de pin 
grillés, pesto, roquette et assaisonnement au vinaigre balsamique

Classic Salads / Salades Classiques 
                    

PASSION CREOLE SALAD WITH PRAWNS   
SALADE PASSION CRÉOLE AUX CREVETTES   
Grilled prawns, palm heart, assorted lettuce, tomatoes, seasonal 
fruits, almonds and sweet & sour dressing
Crevettes grillées, cœur de palmier, mélange de salades vertes, 
tomates, fruits de saison, amandes et vinaigrette aigre-douce

CAESAR CHICKEN SALAD  
SALADE CÉSAR AU POULET 
Grilled chicken, boiled eggs, roman lettuce, garlic croutons, shaved 
parmesan cheese, anchovy fillet and classic Caesar dressing
Poulet grillé, œufs durs, laitue romaine, croûtons à l’ail, copeaux de 
parmesan, filet d’anchois et sauce césar

LE JADIS NOURISHING SALAD    
SALADE NUTRITIVE LE JADIS    
Grilled tomatoes, steam broccoli, quinoa, sunflower seeds and goji 
berries
Tomates grillées, brocoli vapeur, quinoa, graines de tournesol et baies 
de goji

ENERGISING CHICKEN, TAMARIND AND 
ALMOND SALAD   
SALADE ÉNERGISANTE POULET, TAMARIN ET AMANDES   
Chicken breast, zucchini, carrots, steam green beans, red cabbage, 
almond, parsley and tamarind dressing
Blanc de poulet, courgettes, carottes, haricots verts à la vapeur, chou 
rouge, amandes, persil et vinaigrette au tamarin

Pizza
                    
MARGHERITA  
Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, fresh basil and olive oil drizzles
Sauce tomate, mozzarella de bufflonne, basilic frais et filet d’huile d’olive

HAWAIIAN / HAWAÏENNE
Chicken ham, tomato sauce, pineapple, mozzarella cheese and oregano
Jambon de poulet, sauce tomate, ananas, mozzarella et origan

FOUR CHEESE / QUATRE FROMAGES  
Four cheese pizza with goat cheese, blue cheese, Emmental 
cheese and topped with mozzarella
Pizza quatre fromages avec fromage de chèvre, d fromage bleu, 
emmental et mozzarella

PASSION CREOLE / PASSION CRÉOLE
Smoked marlin, prawns, pineapple, “Piment curry”, tomatoes, 
onion rings and pickled garlic
Marlin fumé, crevettes, ananas, curry épicé, tomates, rondelles 
d’oignon et ail confit

SIGNATURE LOBSTER / LANGOUSTE
Lobster, fresh palmheart, truffle salsa, tomato sauce, herbs and 
mozzarella cheese
Langouste, cœur de palmier, salsa a la truffe, sauce tomate et 
mozzarella

PASSION VEGGIE   
Sweet green pepper julienne, pineapple, “piment curry”, tomato, 
onion rings and garlic pickles
Julienne de poivrons verts, ananas, curry épicé, tomates, rondelles 
d’oignon et cornichons à l’ail.

Main Courses / Plats Principaux

CATCH OF THE DAY FISH FILLET   
FILET DE POISSON DE LA PÊCHE DU JOUR   
Pan fried fish filet served with garlic vegetables, saffron pilaf rice 
and lemon butter sauce
Filet de poisson poêlé accompagné de légumes sautés à l’ail, de riz 
pilaf au safran et d’une sauce au beurre citronnée

FISH & CHIPS / POISSON & FRITES
Fluffy fish & chips with crunchy salad served with tartar sauce
Fish & chips moelleux servi avec une salade verte et une sauce tartare

ROASTED CHICKEN / POULET GRILLÉ
Roasted chicken leg Cajun style served with potato wedges
Cuisse de poulet rôtie a la façon Cajun servie avec des pommes de 
terre frites

SEAFOOD PLATTER / PLATEAU DE FRUITS DE MER
Lobster, giant scampi, mussel, fish fillet, calamari, prawns served 
with grilled vegetables and sweet potato chips
Homard, crevettes géantes, moules, filet de poisson, calamars, crevettes, 
servis avec des légumes grillés et des frites de patates douces
Créole sauce & lemon / garlic butter sauce
Sauce créole et citron / sauce beurre et ail
                    
FISH TIKKA / TIKKA DE POISSON
Marinated wild fish fillet with mild spices & grilled with bell peppers
Filet de poisson sauvage mariné avec des épices douces et grillé avec 
des poivrons
PALAAK PANEER  
Cottage cheese, spinach, cashew nut, spices and cream
Fromage blanc, épinards, noix de cajou, épices et crème.
                    
MAURITIAN STYLE HAKKA NOODLES
NOUILLES HAKKA À LA MAURICIENNE
Wok fried Hakka noodles  with crunchy vegetables, chicken  and eggs  
Nouilles Hakka sautées au wok avec légumes croquants, poulet et œufs 

CHICKEN & PRAWN CURRY / POULET ET CREVETTES AU CURRY
Chicken and prawns cooked in a mild curry and garnish with fresh 
coriander  
Poulet et crevettes cuits dans un curry doux et garnis de coriandre 
fraîche

MAURITIAN STYLE BEEF ROUGAILLE
ROUGAILLE DE BŒUF À LA MAURICIENNE
Beef tenderloin simmered in a gravy of tomato and aromatic 
herbs seasoned with ginger-garlic, curry leaves and market green 
chilli    
Filet de bœuf mijoté dans une sauce à base de tomates et d’herbes 
aromatiques, assaisonné avec gingembre, ail, feuilles de curry et de 
piment vert du marché  
THE ULTIMATE LAMB STEW  / LE MEILLEUR RAGOÛT D’AGNEAU
Slow cooked off the bone leg of  lamb  in a spicy gravy seasoned 
with cumin and herbs    
Gigot d’agneau désossé lentement mijoté dans une sauce épicée, 
assaisonné avec du cumin et des herbes aromatiques  
PANEER TIKKA  
 Marinated cottage cheese with mild spices grilled with bell peppers
 Fromage blanc mariné aux épices douces, grillé avec des poivrons

All curry dishes are accompanied by vegetables, black lentils, farata, 
rice, cucumber & mint salad, tomato chutney and pickles

Tous les plats au curry sont accompagnés de légumes, de lentilles noires, 
de faratas, de riz, de salade concombre et menthe, de chutney de tomates 
et de légumes confits

Desserts

Balthazar chocolate cake delight with wild berries compote 
Délice de gâteau au chocolat Balthazar, accompagné d’une compote 
de baies sauvages 

Classic vanilla crème brulée with fresh fruits
Crème brûlée classique à la vanille accompagné de fruits frais

Passion fruit cheesecake  
Cheesecake au fruit de la passion    

Seasonal fruit platter with tropical sorbet  
Plateau de fruits de saison avec sorbet tropical  
Selection of ice cream or sorbet topped with pineapple compote 
and almond crisps
Sélection de glaces ou de sorbets garnis de compote d’ananas et de 
chips aux amandes

Fresh fruit tartar with orange and lemongrass infused broth  
Tartare de fruits frais accompagné d’une infusion à l’orange et à la 
citronnelle  
Coconut milk and chia seeds pudding with wild berries and almond
Pudding au lait de coco et aux graines de chia accompagné de baies 
sauvages et d’amandes

Kids Menu / Menu Enfant

Crispy chicken / Poulet croustillant
Fish nuggets / Nuggets de poisson
Mini beef steak  / Mini steak de boeuf
Pan seared chicken breast / Blanc de poulet poêlée  
Grilled chicken sausage / Saucisse de poulet grillée
Purée of the day / Purée du jour

SIDES / ACCOMPAGNEMENTS
French fries | Steam vegetables | Rice | Potato wedges                        
Frites | Légumes vapeur | Riz | Quartiers de pommes de terre                        

PASTA / PÂTES
Bolognaise with tomato sauce / Bolognaise avec sauce tomate  
Fettuccini | Penne | Spaghetti | Gluten free                                                   
Fettuccini | Penne | Spaghetti | Sans gluten                                                   

PIZZA
Mini Margherita  
Mini chicken hawaiian / Mini pizza hawaïenne au poulet
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VEGETARIAN
VÉGÉTARIEN

WELLNESS
BIEN-ÊTRE

Prices are in Mauritian rupees (MUR) and include all charges. Food prepared in our restaurant may contain allergens. If you have any dietary need or food allergy, please notify our Restaurant Manager.
Les prix sont en roupies Mauriciennes (MUR) et incluent tous les frais. Les aliments préparés dans notre restaurant peuvent contenir des allergènes. Si vous avez des besoins alimentaires ou des allergies alimentaires, veuillez en informer notre responsable du restaurant.

GLUTEN FREE
SANS GLUTEN

LACTOSE FREE
SANS LACTOSE
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